Confeccione su propio menu y solicitenos el presupuesto.

Para elaborar un menu concertado elija un minimo de tres
entrantes, un pescado y una carne.

Cada menu incluird ademds el postre, vino de crianza y café.

ENTRANTES

Jamén ibérico 100% bellota

Salmén salvaje Red King con salsa fria de anchoas y pepinillos, panes
tostados y mantequilla

Foie micuit con coulis casero de manzana reineta y arandanos de
Muxika

Ensalada de ventresca de bonito sobre pimientos asados del Bierzo
Ensalada de bacalao con hongos confitados

Hojaldre relleno de verduritas y langostinos

Hojaldre relleno de hongos

Cigalitas fritas en aceite de oliva virgen

Gamba blanca de Huelva a la plancha

Langostinos a la plancha

Almejas en salsa verde o a la marinera

Almejas a la plancha

Chipirones encebollados

Txangurro al horno

Revuelto de hongos boletus con huevos de nuestros caserios

PESCADOS
Rodaballo a la brasa
Rape a la brasa
Merluza a la brasa

CARNES

Chuleta de ganado mayor a la brasa
Solomillo a la plancha

Magret a la brasa

Algunos ejemplos de mend

Menu 1
Jamoén ibérico

Ensalada de ventresca de bonito con

piperrada

Hojaldre relleno de verduritas y langostinos

58,45 € (10% de IVA incluido)

Menu 2
Foie micuit
Ensalada de bacalao con hongos
confitados
Gambas de Huelva
Txangurro a horno

63,80 € (10% de IVA incluido)

Menu 3
Jamoén ibérico

Ensalada de ventresca de bonito con

piperada

Cigalitas fritas en aceite de oliva virgen

Almejas

74,15 € (10% de IVA incluido)

Menv 4
Foie micuit

Ensalada de bacalao con hongos

confitados

Cigalitas fritas en aceite de oliva virgen

Almejas
Txipirones encebollados

87,90 € (10% de IVA incluido)



